
L A  C O E U R  D E
B O E U F

Cultivée de
mai à fin
octobre

La plus connue des tomates
anciennes par sa forme de coeur.
Elle est caractérisée par une chair
charnue, ferme et savoureuse.
Très bonne conservation.



L A  M A R M A N D E

Cultivée de
mai à fin
octobre

Cette tomate côtelée rouge est
savoureuse, pulpeuse et fondante.



L A  N O I R E  D E
C R I M É E

Cultivée de
mai à fin
octobre

Originaire de la mer Noire, cette
tomate côtelée est douce,
parfumée, juteuse et fondante.



L A  C O E U R  D E
B O E U F  A N A N A S

Cultivée de
mai à fin
octobre

C'est l'association d'une coeur de
boeuf et d'une tomate ananas.
Elle est à la fois fruitée, sucrée,
douce et charnue. Elle possède les
mêmes caractéristiques de
conservation que la coeur de boeuf.



Cultivée de
mai à fin
octobre

C'est la chouchou des Cailloux.
Sa peau aux aspects bleuté et rosé
la rende unique. Son goût est
incomparable et authentique.

L A  M A M I E  B L U E



Cultivée de
mai à fin
octobre

La green est surprenante. Sa peau
et sa chair verte donne
l'impression qu'elle n'est pas mure.
Pourtant, son côté acide apporte
une touche de fraîcheur aux
salades.

L A  G R E E N  Z É B R A



Cultivée de
mai à fin
octobre

Tomate à la peau fine avec une
chair ferme et juteuse, plus douce
qu'une tomate à chair rouge.

L A  R O S E



Cultivée de
mai à fin
octobre

L'andine est charnue, très peu
juteuse, elle est souvent
consommée cuite car elle a peu de
graines.

L ' A N D I N E



Cultivée de
mai à 
 septembre

La roma orange a une forme et
une couleur originale, elle est
légèrement acidulée.

L A  R O M A  O R A N G E



Cultivée de
mai à
septembre

La tomate kakao est caractérisée
par sa forme arrondie et sa
couleur chocolat. 
Elle a des saveurs semblables à la
Noire de Crimée.

L A  K A K A O



Cultivée de
mai à
septembre

Cette nouvelle variété est unique. 
Sa forme de citron striée orange et
verte et sa chair aux couleurs de
mangue est très surprenante.

L A  R E M I
L O N G U E



Commercialisé
de juin à
septembre

Mélange de toutes nos variétés
dans un petit colis de 2 kg, idéal
pour une portion individuelle.

L E  P I T C H O U N



Commercialisé
de juin à
septembre

 Assortiment de toutes nos
variétés dans un conditionnement
de 5 kg.

L E  P A N A C H



Commercialisé
de juin à
septembre

L ' A R C  E N  C I E L

Entre 6 et 7 variétés de tomates
anciennes alignées dans un
plateau, ideal pour un carpaccio de
tomate.



L E  T A B L E A U

Commercialisé
de juin à août

Telle une oeuvre d'art, le tableau
des Cailloux est une composition
de multiples variétés de tomates
anciennes gustatives avec des
couleurs et des formes différentes. 



Cultivé de fin
mars à
novembre

Le relisson est un concombre long. 
Il représente 80 % de notre
production de concombres.
Bonne conservation.

L E  R E L I S S O N



Cultivé
d'avril à
septembre

Le pequelou mesure en moyenne
17 cm, il a un goût similaire au
relisson, avec peu de graines. Idéal
pour une portion individuelle.
Bonne conservation.

L E  P É Q U É L O U



Cultivée
d'avril à juin

Exceptionnelle, la courgette
Zéphir demi longue bicolore a un
goût unique.
Indescriptible, vous devez la
gouter.

L A  Z É P H I R



Cultivé
d'avril à juin

Le chrysanthème fait partie de la
famille des artichauts violets. 
Il a une forme cylindrique aplatie.
Il a la particularité d'être très
doux au palais.

L E
C H R Y S A N T H È M E



L E  V I O L E T  D E
P R O V E N C E

Cultivé
d'avril à juin

L’artichaut violet est une variété
typique de Provence. Il est
caractérisé par une tête conique et
de petite taille allant du vert au
violet.



L E  C A L I C E

Cultivé
d'avril à mai

Apprécié pour ses qualités
gustatives et sa petite taille, le
calice est le favori des chefs
cuisiniers.



Commercialisé
de mai à fin
août

Le Méli Melo est un assortiment
de diverses variétés de mini
aubergines.
Excellentes à la plancha.

L E  M E L I - M E L O



Cultivée de
juin à
septembre

Aussi appelée Graffiti, cette
aubergine à la chair tendre est
reconnaisable par sa peau à la
teinte violette striée de blanc.

L A  S H A K I R A



Cultivée de
septembre à
mars

Certainement la plus apréciée des
cucurbitacées pour son goût
légèrement sucré, et aux accents
de noix de beurre.
Très bonne conservation.

L A  B U T T E R N U T



Cultivée de
novembre à
avril

Classifiée parmi les salades
tendres, la batavia est l'une des
plus croquantes d'entre elles.
Elle représente 80 % de notre
production de salade.

L A  B A T A V I A



Cultivée de
novembre à
avril

Appréciée depuis l'Antiquité pour
son cœur pommé, la laitue est une
salade très tendre.

L A  L A I T U E



Cultivée de
novembre à
avril

Elle est caractérisée par ses
feuilles assez larges et découpées,
à la fois douces et tendres.

L A  F E U I L L E  D E
C H Ê N E  B L O N D E



Cultivée de
novembre à
avril

Elle possède les mêmes
caractéristiques que la chêne
blonde, à l'exception de la couleur
des feuilles, qui sont rouges.

L A  F E U I L L E  D E
C H Ê N E  R O U G E


